Gwiazdki z nadzieniem pieczarkowo -
orzeciiomzm >IN PIECZarkOwo -

Juz wkrétce zmiana kodu i kolejny dzien Swietowania tj. Wieczor Sylwesterowy. Jesli macie zamiar
bawi¢ sie na domdéwce proponuje taka ciekawa przekaske jak gwiazdki z ciasta francuskiego z
nadzieniem pieczarkowo - orzechowym. Oczywiscie nie musza to by¢ gwiazdki moga to by¢ inne
ksztalty w zaleznosci od koncepcji i posiadanego sprzetu wycinajacego. )

Farsz:

1kg pieczarek, lyzka masta klarowanego, sél, pieprz, 50 g orzechdéw (wtoskich lub laskowych, albo
mieszanki)

Na ta ilos$¢ farszu zuzytam dwa arkusze ciasta francuskiego.

Pieczarki obieramy, kroimy na potowki, podsmazamy na masle. Przyprawiamy do smaku. Ja osobiscie
radze zrobi¢ wersje ciut ostrzejsza by sie dobrze komponowata pod , Ostrzejsze napoje ” ;).

Pieczarki studzimy, kroimy w drobna kostke - moze by¢ tradycyjnie nozem, a dla leniwych proponuje
rozdrabniacz. Dodajemy rowniez drobno posiekane orzechy. Cato$¢ mieszamy i rewelacyjny farsz

gotowy.

Z ciasta wycinamy ksztalty i uktadamy: ciasto, tyzeczka farszu, ciasto. Zlepiamy ranty. Przed
pieczeniem mozemy posmarowac ciasteczka rozmaconym jajkiem i np. posypa¢ makiem lub
orzechami.

Pieczemy w piekarniki 180C - w zaleznosci od wielkosci 15-20 min, az gwiazdka bedzie odpowiednio
rumiana o

A dla wszystkich moich przyjaciot juz dzis sktadam zyczenia szczesliwego Nowego Roku,
peilnego nowych marzen, nowych nadziei i nowych planéow. Do zobaczenia juz w 2016 =
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